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Rebsorte 90 % Vernatsch, 10 % Lagrein 

Anbauform Pergel 

Durchschnittsertrag 120 dz/ha

ALKOHOL 12,5% vol 

SÄURE 4,3 g/l 

ZUCKERFREIER EXTRAKT 23,4 g/l 

RESTZUCKER 2,8 g/l

Jährliche Durchschnittsabfüllung 15.000 Flaschen 

Lagerfähigkeit 3–4 Jahre 

Anbaugebiet St. Magdalena, St. Justina  

und Leitach, oberhalb von Bozen 

Höhenlagen 250–400 m 

Ernte Ende September; Handlese

Charakteristik fruchtiger, runder Rotwein 

Farbe rubinrot 

Geruch blumig, leicht nach Veilchen und Mandeln 

Geschmack samtig, vollmundig 

Serviertemperatur 15–17 °C 

Empfiehlt sich zu einer guten Marende, diversen  

Vorspeisen, Fleischgerichten, Käsegerichten

Die Gegend um St. Magdalena ist eines der typischen 

Südtiroler Vernatsch–Anbaugebiete, bringt aber auch 

kraftvolle und ausdrucksstarke Lagreinweine hervor. 

Der St. Magdalener wird nach der althergebrachten 

Methode aus einem Mischsatz von etwa 90 %  

Vernatsch und 10 % Lagrein vinifiziert, wobei der  

Vernatsch für die fruchtige, unkomplizierte Frische  

und der Lagreinanteil für den vollen und runden  

Körper sorgt.
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