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Aristos – il nobile tra i vini bianchi 

Questo vino dal carattere elegante deve il suo profu-

mato bouquet alla produzione controllata e al delicato 

affinamento in botte di legno d’acacia. Un vino che 

convince per la straordinaria combinazione tra le note 

acidule e fruttate del suo profumato bouquet.

Vitigno Pinot Grigio

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Guyot

RESA media 75 q/ha

Alcol 14,5% vol

Acidità 6,2 g/l

Estratto secco 22,9 g/l

Zucchero residuo 3,6 g/l

Prima annata di produzione 2002

PRODUZIONE MEDIA ANNUA 7.000 bottiglie

Tenuta all’invecchiamento 4–5 anni

ZONA DI PRODUZIONE Chiusa, Velturno

Altimetria 600 m

Vendemmia metà ottobre, manuale

Caratteristiche vino bianco 

elegante, pieno e persistente 

Colore da verdognolo a giallo chiaro

Profumo gradevole, delicato con nota floreale

Sapore pieno, gradevole, rotondo

Temperatura di servizio 10–12 °C

ABBINAMENTI antipasti leggeri, affettati, 

piatti a base di uova o di funghi, pesce d’acqua  

dolce e frutti di mare bolliti; ottimo come aperitivo
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