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Alto Adige  
Pinot Bianco  
DOC 2009

Per le particolari esigenze climatiche e di esposizione, 

il Pinot Bianco cresce solo nelle zone più calde della 

bassa Valle Isarco. Sui soleggiati terreni collinari,  

ricchi di porfido, matura un vino bianco dal tipico bou-

quet dei vini borgognani e dal carattere deciso.

Vitigno Pinot Bianco

SISTEMA DI ALLEVAMENTO pergola o Guyot

RESA media 100 q/ha

Alcol 13,5 % vol

Acidità 6,0 g/l

Estratto secco 21,6 g/l

Zucchero residuo 2,9 g/l

Prima annata di produzione 1983

PRODUZIONE MEDIA ANNUA 13.000 bottiglie

Tenuta all’invecchiamento 2–3 anni

ZONA DI PRODUZIONE Renon, Barbiano

Altimetria 400 – 500 m, pendii esposti a sud

Vendemmia fine settembre, manuale

Caratteristiche vino bianco fresco 

con corpo elegante e fresca acidità 

Colore giallo chiaro con riflessi verdognoli

Profumo delicato bouquet di fiori e frutta

Sapore secco, pieno e vellutato

Temperatura di servizio 10 –12 °C

ABBINAMENTI antipasti, piatti di pasta, risotti, pesce cotto 

a vapore e al forno, piatti a base di uova o funghi, aspa-

ragi, formaggi; ideale come aperitivo


